
Hópamatseðill   
Fyrir   20   manns   eða   fleiri.    Pantað   með   a.m.k.   þriggja   daga     
fyrirvara.   Verð   eru   sýnd   á   mann.   Vegan   og   ofnæmisfrítt   í   boð i     

  

Til   að   deila   
Súrdeigspítsur   til   að   deila          2.590.-   
Úrval   af   gómsætum   og   ferskum   súrdeigs   flatbökum   

  
Tveggja   rétta          3.790.-   
Val   um   súrdeigspítsur   til   að   deila   eða   lambaborgara.   
Heimabökuð   kaka   með   rjóma   og   kaffi   eða   te   

  
Súpa   og   bökusneiðar   til   að   deila                             2.390.-   
Súrdeigspítsur   til   að   deila   (hálf   á   mann)   og   súpa     

  
Rauðspretta   með   kartöflum   og   salati                    2.790.-     

  
Kjöt   &   fiskur   
Borið   fram   með   salati,   kartöflum   og   sósu   
Rauðspretta         2.790.-   
Lambaborgari          2.690.-   
Hamborgari           2.690.-   

  
Drykkir   
Uppáhellt   handverks   kaffi            500.-   
Bríó   eða   Tuborg   Classic   bjór             890.-   
Léttvín   hússins    flaska          4.790.-   
Snafs   hússins               750.-   
Hanastél   hússins              1.550.-   

  
Hádegismatur   virka   daga  
Réttur   dagsins    (af   matseðli)           1.990.-   
Súpa   með   súrdeigsbrauði                                  1.790.-   
Samloka   kjúklinga   /   vegan                        1.790.-/1.690.-   

  
Dögurður   um   helgar                                     3.290.-   
Bröns   aðalréttur   að   eigin   vali   ásamt   ferskum     
appelsínusafa,köku   og   rjóma,   uppáhellt   kaffi   eða   te   

  
Morgunmatur               1.690.-   
Morgunkorn,   ristað   brauð   með   marmelaði/ost,     
soðið   egg,   safi   og   uppáhellt   kaffi   

  
Nestispakkar   
Samloka,   ávöxtur,   safi,   skyr/jógúrt             1.890.-   
Bæta   við   granólastykki             + 350.-   

  
Veisluþjónusta   
Súpa   með   brauði                                     1.490.-   
Úrvals   súpa   t.d.   kjúklinga   ásamt   meðlæti   t.d.     
súrdeigsbrauð   með   smjöri   eða   nachos   og   sýrðum   rjóma   
ásamt   ferskum   kóríander.   Sótt   til   okkar   óupphituð   

Menu   for   groups   

For   20   persons   or   more   with   at   least   3   day   notice.   Prices     
shown   per   person.   Vegan   and   allergy   free   options   available   

  
For   sharing     
Sourdough   pizzas   to   share             2.590.-   
Chef's   selection   of   fresh   craft   sourdough   pizzas   

  
Two   course   menu             3.790.-   
Selection   between   sourdough   pizzas   to   share   or     
a   lamb   burger.   With   homemade   cake   and   
cream,   batch   brewed   coffee   or   tea   or   soda   

  
Meat   &   fish   
Served   with   salad,   potatoes   and   sauce   
Plaice   fish             2.790.-   
Lamb   burger                                     2.690.-   
Hamburger             2.690.-   
Lamb   chops               3.190.-   

  
Drinks     
Batch   brew   speciality   coffee                           500.-   
Local   beer    (normal/happy   hour)         1.150   /   890.-   
House   wine    bottle                 4.790.-   
House   snaps                 750.-   
House   cocktail              1. 550.-   

  
Lunch   on   weekdays   
Dish   of   the   day   ( from   menu)            1.990.-   
Soup   with   sourdough   bread               1.790.-   
Sandwich    (chicken   /   vegan)            1.790.-/1.690.-   

  
Brunch   on   weekends           3.290.-   
Choice   of   brunch   main   dish   menu   with   a     
fresh   orange   juice,   homemade   cake   &   cream,     
batch   brew   speciality   coffee   or   tea   

  
Breakfast             1.690.-   
Cereal,   toast   with   marmelade/cheese,     
boiled   egg,   juice   and   batch   brewed   coffee   

  
Lunch   box       
Sandwich,   fruit,   juice,   skyr/yogurt               1.890.-   
Add   homemade   granola   bar             + 350.-   

  
Catering   
Soup   with   bread            1.490.-   
Gourmet   soup   e.g.   chicken   or   sweet   potatoes   
with   sourdough   bread   or   nachos   and   sour   
cream   and   fresh   coriander.   Collect   soup   from   
us   and   heat   it   up   before   serving   

  

   


